
PLATS
(Indécis ? Laissez-nous choisir pour vous)

SALADE DE PAPAYE VERTE 14$ 
Gỏi đu đủ

ROULEAUX IMPÉRIAUX (2)
a.  Rouleaux impériaux végétarien (2) 10$ 

Chả Giò Chay
b.  Rouleaux impériaux poulet & crevettes (2) 12$ 

Chả Giò Tôm Gà Cua

ROULEAUX DE PRINTEMPS
Pho roll au boeuf 14$ 
phở cuốn

GRILLADES (3)

a.  Brochettes de boeuf à la citronnelle (3) 14$ 
bò xiên nướng sả ớt

b.  Brochettes de poulet au satay et coco (3) 13$ 
gà xiên nướng sa tế

c.  Brochettes de porc barbecue sésame (3) 14$ 
Thịt nướng xiên

MINI CRÊPES VIETNAMIENNE (6)
Poulet et crevettes 15$ 
Bánh khọt (option tofu disponible)

CARPACCIO DE BOEUF  14$
Bò tái chanh (avec croustilles de crevettes)

AILES DE POULET (4) 12$

Cánh gà chiên nước mắm  
Tôm sauce nuoc mam traditionnelle 

CÔTES DE PORC BRAISÉES AUX CINQ ÉPICES 15$
Sườn nướng

BOK CHOY SAUTÉ À L’AIL  09$
Cải thìa xào tỏi

RÂGOUT DE BOEUF BRAISÉ  15$
Bò kho

RIZ FRIT CREVETTES ET POULET 16$
Cơm chiên tôm (option végé 14$)

WONTONS PORC ET CREVETTES (8) 10$
Hoành thánh chîen

PHO TONKINOISE AU BOEUF  22$
Phò bò

SPÉCIAL DU JOUR  --$

À-CÔTÉS
CROUSTILLES DE CREVETTES  04$
Bánh phồng tôm

RIZ BLANC JASMIN AU LAIT DE COCO 04$
Cơm trắng

LÉGUMES MARINÉS 04$
Dồ chua

DESSERTS
DESSERT DU MOMENT  --$

TOUS NOS PLATS PEUVENT CONTENIR DES TRACES D’ARACHIDES, GLUTEN, LACTOSE ET PORC. 
VEUILLEZ SVP NOUS AVISER DE TOUTES INTOLÉRANCES OU ALLERGIES.

MAINTENANT OUVERT POUR LE LUNCH 
JEUDI, VENDREDI & SAMEDI UNIQUEMENT

11:30 À 15:00( (

“CÀNG ĐONG CÀNG VUI”
LE RED TIGER DEPUIS 2015



BOISSONS
LIMONADE MAISON 06$
THÉ GLACÉ MAISON 07$
CAFÉ GLACÉ VIETNAMIEN 04$
JUS FOCO DU MOMENT 10$
SODA  03$
BSA-BIÈRE SANS ALCOOL 06$
BUDWEISER SANS ALCOOL 06$

COCKTAILS
BA DEN LIMONADE 2.0 16|18$ 
Choix de Bourbon Elijah Craig ou Angel’s Envy,
Disaronno, jus de pomme bio, sirop de thé hoolong & vanille 
Maison, saupoudrer de sucre.
(Frais & suret)

EYE OF THE TIGER 15|17$ 
Choix de Vodka Tito’s ou Grey Goose, Fiero Martini,
St Germain, sirop de citronnelle et framboise maison, 
essence d’hibiscus.
(Fruité & floral)

CARLITO’S WAY 18$ 
Mezcal El Tineblo, Martini Fiero Aperitivo,  
sirop de tamarin à la cannelle & miel épicé,  
jus de pamplemousse frais & citron. 
(Agrumes, désaltérant & costaud)

THAÏ COLADA 16$ 
rum bacardi, jus de corossol, lait de coco, jus de lime  
et basilic thaï
(Tropical & rafraichissant)

PITAYA 16|18$ 
choix de gin bombay ou botanist, fruit de la passion,eau 
d’aloès & miel, jus de lime, fruit du dragon (pitaya), blanc 
d’œuf, sirop de thé vert au jasmin, concombre.
(Rafraichissant, floral & doux) 

ME LUV U LONG TIME 16|18$ 
choix de tequila patron reposado ou cazadores, 
melon d’eau, basilic thai, sirop de gingembre, lime. 
(Sucré, frais & ravivant)

BIÈRES 
EN FUT
RED TIGER BLONDE 09$
HARRICANA  DU MOMENT 10$
ARCHIBALD CHIPIE 09$
ARCHIBALD JOUFFLUE  BLANCHE 09$
ARCHIBALD BELLE MER IPA 09$

BIÈRES 
DE MICRO
SUPER LÉGÈRE PILSNER 2.0%  08$
6/49 LIGHT LAGER 4.0%   07$
DOUX BISOUS BLANCHE 4.8%  10$
BELFASS STOUT 5.0% 10$
23 GATORALE ALE SOUR 3.3%  07$
8 ALTBIER ALE BRUNE 5.0%  07$
7 HEFEWEIZEN BLANCHE 5.1%  06$
77 DOUBLE IPA 7.7%  08$
STOUT UNE STOUT 9.4%  08$

VINS
BLANC
Marc brédif vouvray (fr)  10|60$
La fille couillaud loire chardonnay (fr) 10|60$
Nicolas potel bourgogne chardonnay (fr) 60$
Mother rock,chenin blanc (za) 90$
Orange gold, chardonnay (fr) 10|55$
Domaine de l’aigle, chardonnay g.bertrand (fr) 14|70$

ROUGE
Nicolas Potel bourgogne pinot noir (fr) 10|60$
Montagnette côtes du rhône (fr) 12|65$
Le plantey, merlot, medoc (fr) 12|65$
Benjamin taillandier, grenache gris (fr) 14|80$
Bouche-bée, mouvèdre (fr) 75$
Post flirtation, zinfandel/carignan (é.-u.) 85$
Côtes du roussillon tautavel, syrah/grenache (fr)  14|75$

ROSÉ
Source of joy, languedoc-roussillon, g.bertrand (fr) 12|65$
Gris blanc, grenache blanc (fr) 10|55$



PLATES
(Not sure? Let us take care of you)

GREEN PAPAYA SALAD 14$ 
Gỏi đu đủ

FRIED IMPERIAL ROLLS (2)

a.  Vegetarian imperial rolls (2) 10$ 
Chả giò chay

b.  Chicken and shrimp imperial rolls (2) 12$ 
Chả giò tôm gà cua

SPRING ROLLS

Beef pho spring rolls 14$ 
Phở cuốn

GRILLS (3)

a.  Grilled lemongrass beef skewers (3) 14$ 
Bò xiên nướng sả ớt

b.  Grilled coconut chicken satay skewers (3) 13$ 
Gà xiên nướng sa tế

c.  Grilled bbq pork skewers (3) 14$ 
Thịt nướng xiên

VIETNAMESE PANCAKES (6)

Chicken and shrimp 15$ 
Bánh khọt (tofu option available)

VIETNAMESE BEEF CARPACCIO  14$

Bò tái chanh (with shrimp chips)

CHICKEN WINGS 15$

Sườn nướng

PORK RIBS 5 SPICES  09$

Sườn nướng

SAUTEED AND WOK FRIED BOK CHOY   11$

Cải thìa xào tỏi

SHRIMP AND CHICKEN FRIED RICE 16$

Cơm chiên tôm (vegetarian option available 14$)

PORK AND SHRIMP WONTONS (8) 10$

Hoành thánh chîen

BEEF TONKINESE SOUP  22$

Phò bò

SPECIAL OF THE DAY --$

SIDES
SHRIMP CHIPS 04$
Bánh phồng tôm

JASMIN WHITE RICE WITH COCO MILK 04$
Cơm trắng

MARINATED GREENS 04$
Đồ chua

DESSERTS
DESSERT OF THE DAY --$

MENU ITEMS MAY CONTAIN OR COME INTO CONTACT WITH WHEAT, EGGS, PEANUTS AND DAIRY. 
PLEASE COMMUNICATE ALL ALLERGIES TO YOUR SERVER.

NOW OPEN ON LUNCH TIME  
THURSDAY, FRIDAY AND SATURDAY

11:30 - 3PM( (

“CÀNG ĐONG CÀNG VUI”
THE RED TIGER SINCE 2015



ALCOHOL
FREE
LEMONADE 06$
HOMEMADE ICE TEA 07$
VIETNAMESE ICE COFFEE 04$
FOCO JUICE OF THE MOMENT 10$
SODA 03$
BSA-NON ALCHOLIC BEER 06$
BUDWEISER NON ALCOHOLIC 06$

COCKTAILS
BA DEN LIMONADE 2.0 16|18$ 
Choice of bourbon Elijah Craig or Angel’s Envy, Disaronno,  
bio apple juice, homemade hoolong tea & vanilla syrup, sugar 
sprinkle
(fresh & sour)

EYE OF THE TIGER 15|17$ 
Choice of vodka Tito’s or Grey Goose, Fiero Martini, 
St germain, homemade lemongrass & raspberry syrup, 
hibiscus essence spray
(fruity & floral)

CARLITO’S WAY 18$ 
Mezcal El Tineiblo , martini fiero aperitivo,tamarin 
with spicy honey,grapefruit & lemon juice
(strong, thirst-quenching and citrus)

THAÏ COLADA 16$ 
rum bacardi, soursop juice, coconut milk, 
lime juice  and thaï basil. 
(tropical & thirst quenching)

PITAYA 16|18$ 
Choice of gin bombay or botanist, passionfruit juice, aloe and 
honey water, dash of egg whites, jasmine green tea syrup, lime 
juice and cucumber
(refreshing, sweet & floral)

ME LUV U LONG TIME 16|18$ 
Choice of tequila patron reposado or cazadores, watermelon 
pieces, thai basil, ginger syrup & lime juice 
(fresh, sweet & reviving)

BEERS 
ON TAP
RED TIGER BLOND 09$
HARRICANA OF THE MOMENT 10$
ARCHIBALD CHIPIE 09$
ARCHIBALD JOUFFLUE WEAT ALE 09$
ARCHIBALD BELLE MER IPA 09$

CRAFT
BEERS
SUPER LÉGÈRE PILSNER 2.0%  08$
6/49 LIGHT LAGER 4.0%   07$
DOUX BISOUS BLANCHE 4.8%  10$
BELFASS STOUT 5.0% 10$
23 GATORALE ALE SOUR 3.3%  07$
8 ALTBIER ALE BRUNE 5.0%  07$
7 HEFEWEIZEN BLANCHE 5.1%  06$
77 DOUBLE IPA 7.7%  08$
STOUT UNE STOUT 9.4%  08$

WINES
WHITE
Marc brédif vouvray (fr)  10|60$
La fille couillaud loire chardonnay (fr) 10|60$
Nicolas potel bourgogne chardonnay (fr) 60$
Mother rock,chenin blanc (za) 90$
Orange gold, chardonnay (fr) 10|55$
Domaine de l’aigle, chardonnay g.bertrand (fr) 14|70$

RED
Nicolas Potel bourgogne pinot noir (fr) 10|60$
Montagnette côtes du rhône (fr) 12|65$
Le plantey, merlot, medoc (fr) 12|65$
Benjamin taillandier, grenache gris (fr) 14|80$
Bouche-bée, mouvèdre (fr) 75$
Post flirtation, zinfandel/carignan (é.-u.) 85$
Côtes du roussillon tautavel, syrah/grenache (fr)  14|75$

ROSÉ
Source of joy, languedoc-roussillon, g.bertrand (fr) 12|65$
Gris blanc, grenache blanc (fr) 10|55$


